mit
Original Narnberger Rostbratwursten
von WOLF WURST
Zutam:
« 12 Original Nurnberger « 6 cl suR-scharfe Chilisauce
Rostbratwirste von WOLF « 2 cl Oystersauce
« 1 Kopf Friséesalat « 2 cl Sojasauce
«300¢g Kaiserschoten e 4 cl Sesamol (davon 2 cl zum Anbraten)
« 74 Ananas oder 1 Babyananas ¢le1TL schwarzer und weiRer Sesam
« 1 Mango o 1 TL Zucker

« Salz und pfeffer zum Abschmecken

Die Nrnberger in der Pfanne mit etwas Sesamol knusprig anbraten und dann
in Stucke schneiden. Die Kaiserschoten blanchieren und in Streifen schneiden.
Die Mango vom Kern schneiden und schalen, anschlieRend wurfeln. Die An-
anas von der Schale befreien und ebenfalls wiirfeln. Die Blatter zur Garnitur
aufbewahren. Die saucen und das Sesamol in einer Schussel glattrahren.

Den Friséesalat putzen und zur Garnitur bereithalten. Die geschnittenen warstl
mit den Kaiserschoten, den Warfeln von der Ananas und Mango in eine grof3e
Schussel geben, die glattgerUhrte sauce hinzugeben, sowie den Sesam und
Zucker. Alles yorsichtig vermengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Abschlieftend anrichten und mit Friséesalat und Ananasblatter garnieren.
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