Orig

Das Eigelb passieren u
kil Mit der Mayonnaise verruhren, Schnittlauch zugeben

inal Nurnberger Rostbratwursten

von WOLF WURST

Jutolen:

« 24 Original NuUrn
« O\ fur Fondue

berger Rostbratwurste von WOLF

Fur die Aioli:
808 Mayonnaise
« 1 gekochtes Eigelb
*2-3 Knoblauchzehen
«1EL Schnittlauch geschnitten
« Zitronenabrieb
« Salz und Pfeffer

Jubereilung:

nd den Knoblauch fein schneiden.

und mit Zitrone und Gewdurzen absc

hmecken.




Nurnberger Rostbratwursten

Original
von WOLF WURST

— Zuihm

e von WOLF

« 24 Original Nurnberger Rostbratwurst

-
-g ..
=) « O] fur Fondue

Fiir die Senfcreme:
\ . 160 g Creme fraiche
1 « 2 EL groben Senf
o Schluck Weiltwein

l é \ « Tabasco
- « Salz

Jubeneiluny:

utaten zu einer glatten Creme yerrihren und abschmecken.

Alle Z




Origina

| Nirnberger Rostbratwursten

von WOLF WURST

Jutoten:

« 24 Original NUr
« Ol fur Fondue

WOLF

nberger Rostbratwurste von

Fir den pikanten Paprikaquark:
808 PaprikaWUrfel

« 1 Messerspitze Papri
«80¢g Quark

« 1 EL Ketchup

e Tabasco
« Salz und Zucker

Juberneilung:

up glattrahren, P
lichen Zutaten pi

kapulver

aprikaw(]rfel zugeben

Quark mit Ketch
kant abschmecken.

und mit den rest




Original Nurnberger Rostbratwursten
von WOLF WURST

%

« 24 Original NUrn
« O\ fur Fondue

berger Rostbratwirste von WOLF

armelade:

Fur die Zwiebelm
m roten Zwiebel

« 200 g Streifen Vo
« O] zum Anbraten

e Schuss Balsamico, SC
« 1 Rosmarinzweig

¢ 1 EL Zucker

¢ Salz und pfeffer

t Zucker

otwas Ol glasig schwitzen, mi
Schuss Essig abloschen.
ben und samig einkoch

huss Rotwein, Schuss Cassis

Die Zwiebe\streifen in
karamellisieren, mit einem
Rosmarin und Rotwein zZUge

en lassen.




