Original Nurnberger Rost
von WOLF WURST

Jutolen:

« 20 Stick Original Nurnberger RO

von WOLF
« 20 Blatt Fruh\ingsrol\enteig

« 2 Eiweild
« 500 gverschiedenes Gemu
Paprika, Zucchini U.S.W.

Das Gemuse in dunne Streifen

und mit den Asia Aromen pi

abtropfen.

stbratwurste

se z. B. Lauch,

Die Nurnberger
teig i
und die Raute mit Eiweif’ bestreic
eine Nurnberger und etwas

Die untere Spitzé u
Bei der Halfte die Seitenspi
Die fertig gerollten Frihlingsro

Zum Serv

schneiden und in einer Pfann
kant abschmecken. Anschlie

epenfalls gut anbraten und zu

n Rauten schneiden. In Richtung der
hen. Bei der Halft

berlappen, etwas str
tzen einklappen und streng
llen im 170°C heifem 0

bratwursten

« SesamoOl zum Anbraten
o 3 Liter pflanzendl zum Ausbacken
« Chillisauce, Sojasauce
und Austernsauce
« Salz, Pfeffer, Zucker

e mit Sesamol anbraten
Rend auf einem Sieb gut

r Seite stellen. Den Frahlingsrollen-
langen Spitze der Raute den Teig auflegen
e der unteren langen Spitze

Gemuse legen.

aff ziehen und nach oben rollen.
nach oben rollen.
| nach und nach backen.

ieren etwas Chillisauce reichen.
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