Original Nurnberger Rostbratwursten
yon WOLF WU RST

Jutoten:

+ 12 Original Nurnberger « 200-300 g Blattsalate
Rostbratwirste von WOLF «150 ml Multivitaminsaft
« 500 g WeiRkraut « 2TL Curry « Ol weiBer Essig
« 4 mittelgrof3e, . 2.3 Liter Ol zum Backen Salz, Zucker und
festkochende Kartoffeln der Chips pfeffer

Jubereilung:

Das Weiftkraut fein schneiden und hobeln, anschlieRend mit Multivitaminsaft und
Curry, Sonnenblumen'c')\, weiker Essig, Salz, Zucker und pfeffer pikant marinieren.

Die geschalten Kartoffeln in ca. 2mm dicke Scheiben schneiden oder hobeln. Kurz
ins Wasser geben und anschlieRend fest trocken tupfen. Die trockenen Kartoffel-
scheiben in genUgend Ol (2-3 Liter) in einem grofsen Topf (5-6 Liter) bei 160°-180°
zu Chips frittieren. Immer nur 4-6ins Ol geben und die braunen, krossen Chips mit
einem schaumloffel auf genUgend Kichenpapier geben. AnschlieRend salzen oder
pikant wurzen.

Die Nurnberger kurz vor dem Anrichten schon rdsch braten. Zum Anrichten den
Krautsalat auf einen Teller geben, mit den Salaten umgeben und die Chips anste-
cken. Die Nurnberger darauf legen und die Krautmarinade uber die Blattsalate
geben.
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