salal

=
mit
Original Niurnberger Rostbratwursten
yon WOLF WU RST

Jutoter:

« 12 Original NUrnberger Rostbratwurste von WOLF
«600 g Spargel, weild & gran

« Cherrytomaten, Radieschen

« 50 ml Sonnenb\umen'c)\ oder 50 mi Wallnussol

Jubereilung:

« 60 ml Balsamico

« 100 ml Essig

« Schnittlauch

« Salz, Pfeffer, Zucker

Far den Sparge\sa\at 1-2 Liter Wasser mit Salz, Zucker
und 100 ml Essig zum Kochen bringen.

Den Spargel einlegen, kurz au
lassen. Danach im eigenen FO

Die Nurnberger von allen Sei

und mit dem Spargelsalat au

fkochen und darin ziehen
nd auskuhlen lassen.

ten goldbraun braten
f einem Teller anrichten.




