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Original Niurnberger Rostbratwursten
yon WOLF WU RST
« 12 Original NUrnberger e 4 Eier

Rostbratwirste von WOLF « 30 g Mehl

« 2 Stiick Zucchini « 80 g geriebener pParmesan
« 3 mittlere Zwiebeln « Salz, Pfeffer und Muskat

Die Zucchini halbieren und mit einem Loffel das Kerhaus entfernen und die
halbierten, ausgehuliten 7ucchini auf ein Backblech geben.

Die Nurnberger gut anrosten und anschlieend in Stiicke schneiden, die Zwie-
pbel in Streifen <chneiden und anschwitzen und leicht Farbe annehmen lassen.
Dann die 7wiebeln zu den geschnittenen Nurnberger geben.

Das zusammen auf die Zucchini aufteilen. Fur die Gratinmasse, 2 Eier und
zusatzlich 2 Eigelbe und Parmesan glatt verrihren und mit Meh!l etwas bin-
den. Dann mit salz, Pfeffer und Muskat warzen. Die Gratinmasse uber die
WUrstl—ZwiebelfU\lung geben und dann alles bei 180°-200° ca. 20 Minuten in
den Backofen geben.
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