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Schupfnudelpfanne

mit Original Thiiringer Rostbratwurst und Brokkoli

Zutaten fiir 4 Personen:

1 Packung (500 g) WOLF Original Thiiringer
Rostbratwurst

1 Packung Schupfnudeln
Butter zum Anbraten

1 Brokkoli

400 ml Sahne

80-100 g Parmesan
Salz, Pfeffer
Paprikapulver

Gemisebriihe

Sowird’s gemacht:

1. Den Brokkoli in kleine Roschen schneiden und anschlieRend in
heiflem Wasser kochen.

2.Die Bratwiirste in mundgerechte Stiicke schneiden und kraftig
anbraten.

3.Inzwischen die Schupfnudeln separat in etwas Butter goldbraun
anbraten und anschlieRend die Brokkoliroschen und die Bratwiirste

mit in die Pfanne geben.

4. Mit Sahne abldschen, Parmesan und Gewiirze dazugeben und kurz
aufkochen lassen - fertig!

Schnell gemacht, herrlich wiirzig und einfach lecker!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



