Kase-Muffins

mit Original Niirnberger Rostbratwiirsten

Zutaten:

Y5 Packung (150 g) Original WOLF Niirnberger
Rostbratwirste

1Ei

4 EL geschmolzene Butter
1TL Salz

350 mlL Milch

400 g Weizenmehl

2 TL Backpulver

% TL Natron

120 g geriebener Kase

Tipp:

Etwas von den klein geschnittenen Nurnbergern
und dem Kase zurtickbehalten und als Topping
verwenden - so werden die Muffins besonders
aromatisch und schon knusprig.

Sowird’s gemacht:

1. Nurnberger in kleine Stiicke schneiden.

2. Ei aufschlagen, geschmolzene Butter und Salz zugeben und ver-
quirlen.

3. AnschlieRend Milch, Mehl, Backpulver und Natron zugeben und
verriihren, bis alles gut verbunden ist.

4. Klein geschnittene Niimberger und Kase locker unter den Teig
heben.

5. Teig gleichmaRig auf 12 Muffinformchen verteilen und im
Airfryer bei 180 °C ca.18-22 Minuten backen bis die Muffins
leicht braun sind.

6. Muffins kurz abkiihlen lassen und servieren.

Guten Appetit!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog
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