Mini-Calzonen

mit Thiiringer Kochschinken

Zutaten fiir ca. 8-10 Stick:
1 Packung WOLF Thiiringer Kochschinken

2 Pizzateige aus dem Kiihlregal

100 g Champignons

1Ei

400 g Pizza-Tomatensofe

100 g geriebener Mozzarella

Sowird’s gemacht:

1. Pilze putzen und zusammen mit dem Schinken in diinne Schei-
ben schneiden. Ei trennen. Backofen auf 180 °C vorheizen.

2. Teig ausrollen und mit einem Glas oder einer Tasse ca. 10 cm
grofe Kreise ausstechen. Tomatensofie auf die Kreise geben. Dabei
ca.1 cm Rand frei lassen und diesen mit Eiweif bestreichen.

3. Die eine Halfte der Kreise mit Schinken, Pilzen und Kase belegen.
Die andere Halfte dariiberklappen und die Rander mit einer Gabel
zusammendrticken.

4.Die Mini-Calzonen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen und mit Eigelb bestreichen.

5.1m vorgeheizten Backofen 10 bis 12 Minuten goldbraun backen.

Viel Spaf} beim Nachkochen!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



