
Frühlings-Bagel
mit Gelbwurst, knackigem Radicchio und frischer Kresse

So wird’s gemacht:
1. Den Radicchio waschen und die Blätter abzupfen.

2. Die Bagel halbieren, eine Seite mit Kräuter-Frischkäse  
bestreichen und mit Zitrone beträufeln.

3. Nun die Bagel mit Radicchio, Gelbwurst und Kresse belegen  
und schon kann man es sich schmecken lassen.

An guadn! 
Noch mehr leckere Rezepte gibt´s auf wolf-essgenuss.de/blog

Zutaten für 2 Personen: 
1 Packung WOLF Gelbwurst in Scheiben

2 Bagel

40 g Radicchio

2 – 3 EL Kräuter-Frischkäse

70 g Kresse

½ Zitrone

Gutes Essen – Gute Freunde – Gutes Leben


