
Valentins-Frühstück
mit Wurst und Käse

So wird’s gemacht:
1. Platziere den gemischten Wurstaufschnitt und den Käse auf einer 
großen Platte. Um dem Frühstück eine liebevolle Note zu verleihen, 
schneide mit einem Plätzchenausstecher Herzen aus frischer Paprika 
und herzhafter Leberwurst aus. 

2. Für die Salamirosen: Falte dünn geschnittene Salamischeiben um 
den Rand eines Glases, um eine Rose zu formen. Anschließend das 
Glas umdrehen – fertig ist die Salamirose. Wiederhole den Vorgang 
mit einem Käseaufschnitt nach Wahl.

3. Setze die Salamirosen auf die Wurst-Käse-Platte. Lege für eine 
süße Komponente Obststücke, z. B. Weintrauben oder Kumquats 
dazu. Das Brot in Scheiben schneiden und gemeinsam mit den  
Semmeln in ein Brotkörbchen legen.

An guadn! 
Noch mehr leckere Rezepte gibt´s auf wolf-essgenuss.de/blog

Zutaten für 2 Personen: 
1 Packung WOLF Hüttensalami

WOLF Wurstaufschnitt nach Belieben 

1 Leberwurst

1 Packung Käse in Scheiben

1 Camembert

Obst z. B.  Weintrauben

Gemüse z. B. Paprika, Gurke

Brot oder Semmeln 

Gutes Essen – Gute Freunde – Gutes Leben


