Valentins-Friihstiick

mit Wurst und Kase

Zutaten fiir 2 Perscnen:
1 Packung WOLF Huttensalami

WOLF Wurstaufschnitt nach Belieben

1 Leberwurst

1 Packung Kase in Scheiben

1 Camembert

Obst z.B. Weintrauben

Gemdise z.B. Paprika, Gurke

Brot oder Semmeln

Sowird’s gemacht:

1.Platziere den gemischten Wurstaufschnitt und den Kase auf einer
groRen Platte. Um dem Friihstlick eine liebevolle Note zu verleihen,
schneide mit einem Platzchenausstecher Herzen aus frischer Paprika
und herzhafter Leberwurst aus.

2. Fur die Salamirosen: Falte diinn geschnittene Salamischeiben um
den Rand eines Glases,um eine Rose zu formen. Anschlieftend das
Glas umdrehen - fertig ist die Salamirose. Wiederhole den Vorgang
mit einem Kaseaufschnitt nach Wahl.

3. Setze die Salamirosen auf die Wurst-Kase-Platte. Lege fiir eine
siRe Komponente Obststlicke, z. B. Weintrauben oder Kumquats
dazu. Das Brot in Scheiben schneiden und gemeinsam mit den
Semmeln in ein Brotkdrbchen legen.

An guadn!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



