
So wird’s gemacht:

1. Gemüse in grobe Stücke schneiden und in einer Pfanne mit etwas 
Öl anbraten.

2. Gewürzmischung aus Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Knoblauchpulver 
und Chilliflocken darüber geben.

3. Die Herzelinos® in etwas Butter goldbraun anbraten.

4. Die Bratwürstchen in Öl anbraten und alles auf einem Teller 
anrichten - fertig!

Viel Spaß beim Nachmachen!
Noch mehr leckere Rezepte gibt´s auf wolf-essgenuss.de/blog

Zutaten für 2 Personen: 
1 Packung (300 g) WOLF Original Nürnberger  
Rostbratwürste

1 Packung Herzelinos® von Burgis 

1 Zucchini 

Salz, Pfeffer, Paprikapulver, Knoblauchpulver, 
Chilliflocken 

Herzelinos - Pfanne
mit Original Nürnberger Rostbratwurst

Gutes Essen – Gute Freunde – Gutes Leben

® 


