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Panzanella Salat

mit Rostbratwiirste

Zutaten fiir 4 Perscnen: Sowird’s gemacht:

1 Packung (300 g) WOLF Original Niirnberger 1. Brot in grobe Stiicke zupfen und mit 3 EL Olivendl vermengen.
Rostbratwirste Tomaten und Gurken wiirfelig schneiden. Zwiebel in feine Scheiben
350 g Sauerteigbrot schneiden.

250 g Kirschtomaten 2. Zuerst die Niirnberger anbraten, dann das Brot rosten und zum

2 Gurken Schluss die Knoblauchzehen noch kurz mit braten - beiseite stellen
1 rote Zwiebel und etwas abkiihlen lassen.

2 Knoblauchzehen 3. Die Tomaten, Gurken und Zwiebel mit dem Olivendl, WeiBwein-

7 EL Olivenadl Essig, Salz und Pfeffer mischen und dann die Niimberger und
etwas WeiBwein-Essig Brotstiicke dazu geben. Mit frischem Basilikum abschmecken.
Salz & Pfeffer Guten Appetit!

Basilikum zum Bestreuen Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog

et~ Gt Frands - Gutes Sober



