Bruschetia

mit Kochschinken, Melone und Fetabrosel

Zutaten fiir 2-4 Personen:
1 Packung WOLF Thiiringer Kochschinken

1 Ciabatta

1 Packung Frischkdse 150g

' Cantaloupe Melone

1 Packung Feta

1 Packung Rucola

2 EL Olivenal

Tipp: Lillet Wild Berry
dazu geniefien!

Einfach 50 ml Lillet Blanc mit 150 ml Wild Berry
auffiillen, gefrorene Himbeeren, Heidelbeeren,
Erdbeeren und Eiswirfel zugeben.

Sowird’s gemacht:

1. Ca. 2 Handvoll Rucola waschen, Melone entkernen, schalen und in
dinne Scheiben schneiden, den Feta broseln.

2. Das Ciabatta langs halbieren, in einer beschichteten Pfanne 2 EL
Olivendl erhitzen und die Halften goldbraun rosten - herausnehmen

und mit Frischkase bestreichen.

3. Nun die Melonenscheiben, Schinken und Rucola auf dem Ciabatta
anrichten und mit Fetabrosel garnieren

4. Die Halften dann noch in die gewiinschte GroRe schneiden.

Fertig ist die perfekte Vorspeise! Guten Appetit!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



