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Croissant

mit Kochschinken und Ei

Zutaten fiir 2 Personen: Sowird’s gemacht:
4 Scheiben WOLF Thiiringer Kochschinken 1. Das Ei hart kochen, auskuhlen lassen und in diinne Scheiben

2 Buttercroissants schneiden.

etwas Krauter-Frischkase . . ) . . . .
2. Die Buttercroissants in der Mitte auseinander schneiden und die

LEi beiden Innenseiten mit dem Krauter-Frischkase bestreichen.

6 Cocktailtomaten

1 Handvoll Blattsalat 3. Das Gemiise waschen und trocken tupfen. Die Cocktailtomaten
halbieren.

4. Nun die Croissants mit Salat, Cocktailtomaten, Ei und Thuringer
Kochschinken belegen. Die obere Halfte des Croissants aufsetzen
und geniefen!

Viel Spa® beim Nachmachen!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



