Stulle im Glas

mit herzhafter Rotwurst und fruchtiger Orange

Zutaten fiir 4 Personen:
1 Packung WOLF Original Thiiringer Rotwurst
70 g Pumpernickel

1 Orange

50 g Erbsen

40 g Frischkase

Kresse

Salz & Pfeffer

Sowird’s gemacht:

1. Den Pumpernickel mit den Handen in kleine Stlicke zerbroseln
und in ein Glas geben.

2. Anschlieiend die Orange filetieren und zusammen mit der
Original Thiiringer Rotwurst in Wiirfel schneiden.

3. Nun den Frischkase, die Erbsen, die Rotwurstwiirfel und die
Orangen auf den Pumpernickel geben und die Schichten noch
einmal wiederholen. Zum Schluss noch mit Kresse garnieren

und geniefen.

Lass es dir schmecken!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



