WeifSwurst-Doner

in Laugenbrotchen mit Radieschen

Zutaten fiir 6 Stick:
1 Packung WOLF Muinchner Weiwiirste
6 TK Laugenstangen

1 Bund Radieschen

etwas Salz

etwas Pfeffer

4 EL Essig

2 EL Olivenél

2 EL Mayonnaise

3 EL suRer Senf

etwas Ol

Salatblatter

Sowird’s gemacht:

1. Laugenstangen nach Packungsanweisung im Backofen backen.

2. Radieschen waschen, in feine Scheiben schneiden und mit Salz,
Pfeffer, Olivenol und Essig marinieren.

3. Mayonnaise und stiBen Senf zu einer Sof’e zusammenrihren.

4. WeiRwurst in feine Scheiben schneiden und in Ol goldbraun und
knusprig anbraten.

5. Die Laugenstangen waagerecht in zwei Halften schneiden. Die
untere Halfte zuerst mit Senfsofie bestreichen, dann mit Salat und
Weiwurst belegen und die marinierten Radieschen obendrauf
geben.Zum Schluss die obere Halfte als Deckel aufsetzen.

An guadn!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



