
Tipp: 
Mach dir doch ein paar Brezen-Croutons 
dazu für den extra Crunch. 

Weißwurstsalat
mit Radieschen und Schnittlauch

So wird’s gemacht:
1. Radieschen putzen, waschen und in sehr feine Scheiben schneiden 
oder vorsichtig hobeln. Weißwürste in dünne Scheiben schneiden.

2. Zitrone auspressen. Zitronensaft, Salz und Pfeffer verrühren, Öl 
unterrühren. Schnittlauch waschen, trocken schütteln und in feine 
Röllchen schneiden.

3. Radieschen und Weißwurst mit der Vinaigrette mischen. 
Schnittlauch darüber streuen.

An guadn!
Noch mehr leckere Rezepte gibt´s auf wolf-essgenuss.de/blog

Zutaten für 4 Personen: 
4 Stück WOLF Münchner Weißwurst

2 Bund Radieschen

1 Zitrone

4 EL Sonnenblumenöl

etwas Schnittlauch

Salz & Pfeffer

Gutes Essen – Gute Freunde – Gutes Leben


