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WeifSwurst-Burger

im Laugenbrotchen mit Radieschen

Zutaten fiir 5 Personen:
1 Packung WOLF Muinchner Weiflwurst (5 Stiick)
5 Laugenbrétchen

1 Bund Radieschen

1 Salat

100 g Schmand

150 g siiker Senf

Etwas Petersilie

Etwas Ol zum Braten

Sowird’s gemacht:

1. WOLF Miinchner Weiwiirste langs halbieren, leicht einritzen und
mit etwas Ol goldbraun anbraten.

2. Laugenbrotchen aufschneiden und die Unterseiten mit etwas
stiBem Senf bestreichen.

3. Mit knackigem Salat und der warmen, angebratenen Weiwurst
belegen.

4. Schmand mit dem restlichen siiBen Senf zu einer cremigen SoRRe
verriihren, groRzligig auf den WeiRwirsten verteilen und mit Peter-
silie bestreuen.

5. Radieschen in feine Scheiben schneiden und fir den extra Crunch
darauf verteilen.

6. Die Oberseiten der Laugenbrotchen drauflegen, leicht zusammen-
driicken und direkt reinbei3en!

An guadn!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



