WeifSwurstsalat

mit Radieschen und knusprigen Brezencroiitons

Zutaten fiir 4 Perscnen: So wird’s gemacht:
1 Packung (a 300 g) WOLF Miinchner WeiRwurst 1.Brezen in diinne Scheiben schneiden. Butter in einer Pfanne erhit-

2 Laugenbrezen
2-3 EL Butter

2 rote Zwiebeln
300 g Radieschen
1 Bund Petersilie

Fiir das Dressing:
5 EL Pflanzendl

2 EL suRer Senf

2 EL Weiweinessig

2-3 EL Wasser

Salz und Pfeffer

zen und Brezenscheiben darin goldbraun anbraten, auf Kiichenpapier
abtropfen lassen.

2.Fir die Weiwiirste einen Topf mit gesalzenem Wasser aufsetzen,
Wasser aufkochen lassen und dann den Herd auf niedrige Hitze
schalten. Weitwiirste im heifen, aber nicht kochenden Wasser
10-15 Minuten ziehen lassen.

3.Zwiebeln schalen und in diinne Scheiben schneiden. Radieschen
putzen und in feine Scheiben hobeln. Petersilie waschen, trocken
schiitteln und Blatter abzupfen.

4. Fiir das Dressing alle Zutaten miteinander glattrihren. Alle Zutaten
auf einem Teller anrichten und Dressing dartiber geben.

An guadn!
Noch mehr leckere Rezepte gibt’s auf wolf-essgenuss.de/blog



