ﬁiq ] ﬁ“ﬂ urstsa Lﬁj = P

‘m! Radieschen Ilm Knusprigen Brezenc F’al‘i’iuhf.ﬁl ‘ :

-
....................................... ,‘@)&
Buew”

o0 [ 1} E - 7
Zutaten fiir 4 Perscnen: Sowird’s gemacht: =
1 Packung (a 300 g) Miinchner Weiwurst 1.Brezen in diinne Scheiben schneiden. Butter in einer Pfanne . =

s erhitzen und Brezenscheiben darin goldbraun anbraten, auf Kiichen- -:"—:“Jj
2 Laugenbrezen papier abtropfen lassen. : =
= 2-3 EL Butter T

= e e 2.Fir die WeiBwiirste einen Topf mit gesalzenem Wasser aufsetzen, : = '_: :
TR Wasser aufkochen lassen und dann den Herd auf niedrige Hitze £ ’?_;‘

: 0.hadlexCTEn schalten. Weitwiirste im heifen, aber nicht kochenden Wasser : :
¢ 1BundPetersilie 10-15 Minuten ziehen lassen. :
Fiir das Dressmg: 3. Zwiebeln schalen und in diinne Scheiben schneiden. Radieschen T

5 EL Pflanzensl putzen und in feine Scheiben hobeln. Petersilie waschen, trocken

3 EL siiRer Senf schiitteln und Blatter abzupfen.

= ShSlieiiweinessiq 4. Fir das Dressing alle Zutaten miteinander glattriihren. Alle Zutaten —_—
:ﬁ'"_—-u'—J - 2-3 EL Wasser auf einem Teller anrichten und Dressing dartiber geben. D
o0 ¢ Salzund Pfeffer An guadn!
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